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v En Amuses LBouches +
Profiteroles d’escargots maitre d’hitel,
verrine de vin chaud
*
Foie Gras maison,
confiture de cerise noire et piment d’Espelette

BTSN
Croustillant de Noix de Saint Jacques,
fondue de poireaux & pointe d’asperges
Trou Normand
S ..\?y‘ - —

Filet de Beeuf en feuilleté a la Truffe

== T8 _é, —
Crottin de Chavignol,
Mesclun de Salades, Miel

- o ——

Cigare de Havane en Trompe il
chocolat, banane & chantilly au sésame noire

Prix par personne \

139.00€ » *

(acompte de 30,00€)
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« Convier quelqu’un c'est se charger de son bonhe
pendant tout le temps qu'il est sous notre toit »
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(Jazz, blues, bossd
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Jeudi 24 soir et vendredi midi
25 décembre 2026 e
g

En Amuse-bouche

Déclinaison de Gambas
_ }f:” ey {'; (samoussa, aumoniére, roulé)
o B S
| Tartine de Foie Gras poélé, |
& ) Jjetée de Champignons sauce forestiere
N/ — e —
Brioche de la Mer a la Dieppoise
_,*.._
Chapon désossé roti,
gratin a la Truffe, échalotes confites
Duo de Brie Régional, et Morbier
Mesclun de Salades
__+_.
Buche revisitée chocolat

N

)" Prix par personne A

¥ 89.90€™

Toute 'équipe de [ Auberge des Charmettes

vous souhaite une bonne et heureuse

< Année 2027 .+




